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Von Nicole Stich : delicious days before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time,
and all praised delicious days:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen21 von 25 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich.
Einfache, aber raffinierte Rezepte mit sehr schnen BildernVon A_RIch hatte mir das Buch gekauft, ohne Blog oder
Buch zu kennen - nur aufgrund positiver Bewertungen und weil ich wieder mal ein Kochbuch haben wollte.Dann war
ich zunchst enttuscht. Nicole Stich und ich scheinen kochmig eine sehr hnliche Sozialisation durchgemacht zu haben-
Aufwachsen in Bayern, Studium in Regensburg, verschiedene Auslandsaufenthalte und Freunde in anderen Lndern,
Integration von Lnderkchen.Das Buch erinnert mich auf den ersten Blick auf meine Sammlung mit Lieblingsrezepten
in meinem grnen Ordner- Rezepte dieser Art, teilweise genau die gleichen, habe ich also schon. Nichts Neues, dachte
ich mir.Aber natrlich stimmt das so nicht. Ein groer Unterschied zwischen Nicole Stich und mir ist, dass sie sehr schn
anrichtet, dekoriert, natrlich auch fotografiert. Die Ideee Milchreis mit Fruchttopping im Glschen mit in die Arbeit zu
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nehmen ist schlichtweg genial. berhaupt ist der Milchreis lecker zum kalt essen. Ich habe ihn mit Rhabarber geamcht-
sehr gut.Was habe ich sonst noch gekocht?Champignon-Crostini: Lecker, unkompliziert, ganz einfach.Indischer
Brotsalat: Brotsalat ist lecker- und dieser hier ist zum Reinlegen. Mir gefiel speziell die Kombination mit
Kichererbsen, auch ohne Brot wrde ich den Salat wieder so machen.Gorgonzola-Risotto: Das ist mein Lieblingsrezept
aus diesem Buch. Einfach genial. Ein Geschmackswunder.Sherrys Galette: Habe ich mit Kirschen aus der Tiefkhltruhe
gemacht. Der Teig ist sehr lecker.Schoppala: Fr Fingernudeln habe ich bereits ein Rezept (Familientradition) und so
habe ich hier nur flchtig hingeguckt. Aber klar sind Fingernudeln einfach super. Ich mag sie s, also mit Apfelmus und
mit Zucker bestreut.Rohkostsalat mit Feta. Hier bin ich noch etwas unentschlossen. Mir geriet er sehr kohllastig. Der
Feta kommt allerdings gut.Banane-K okos-Kuchen: Ja, ist nicht schlecht. Wrde wohl auch gute saftige Muffins
ergeben. Schmeckt mit der von den Galettes briggebliebenen Creme-Fraiche gut. Wird aber nicht mein
Lieblingskuchen.Grissini: Sehr fein. Speziell mit dem Dukkah, das im Blitzhacker wirklich schnell geht. Aus dem
Teig Issst sich auch hervorragendes Stockbrot machen.Fazit: Einfache Rezepte, unkompliziert zu kochen. Mir ist es
fast ein wenig zu einfach. Revolutioniert meine Kche wohl nicht. Auer dem Risotto (bisher).25 von 30 Kunden fanden
die folgende Rezension hilfreich. Gekauft, verschlungen und sofort nachgekochtV on sweettoothAls regelmssige

L eserin des wundervollen Blogs wurde ich von dem hel ersehnten Druckwerk nicht enttuscht. Die Rezepte sind
aussergewhnlich, aber nicht in einer Art "berheblich/berkandidelt”, wirklich nachkochbar. Die Bilder sind berauschend
und machen Lust auf Genuss. Die Reiseberichte geben den Rezepten noch mehr Leben und ich werde dieses Buch
sicher oft verschenken.Einziges Millimillimilliwichtiges Manko: das Format. Die Bindung erlaubt es nicht, das Buch
neben der Arbeitsflche aufgeklappt zu lassen, whrend man kocht. Entweder verfgt man also ber ein Elefantengedchtnis
oder wie ich zwei schwere Fleischhammer, die man auf die Ecken legen kann, damit es geffnet bleibt. Egal. Jede Mhe
lohnt sich fr die Rezepte.5 von 8 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Ansprechende Aufmachung,
berzeugende Ergebnisse! Von MaemHabe das sehr ansprechend aufgemachte Buch vor zwei Wochen bestellt und
schon nach dem ersten Durchblttern war ich ihm verfallen. Ich habe praktisch SOFORT angefangen, die
Schokomousse (mit Olivenl!) zu machen. Das Ergebnis war so berzeugend, dass ich seither in der Kche stehe und mit
wachsender Begeisterung ein Gericht nach dem anderen zubereite. Als erfahrene Kchin mit groem Appetit auf Neues
und eher verwhntem Gaumen gefallen mir die z. T. bodenstndigen Rezepte, die oft originell angereichert sind und
raffiniert zubereitet werden. Die Zutatenlisten sind meist kurz, die Arbeitsablufe przise erkirt. Kurzum: Man erzielt mit
relativ geringem Aufwand und groem Spa an der Zubereitung ein hervorragendes Ergebnis!
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KurzbeschreibungFoodbl ogger, das sind die heimlichen neuen Stars der internationalen Foodszene. Hinter den immer
wieder berraschenden Seiten im Netz stecken ideenreiche Multitalente, die im besten Fall eine unvergleichliche
Mixtur aus Kochen, Schreiben, Gestalten und Fotografieren grandios beherrschen. Genau das trifft zu bei Nicole Stich.
Ihr blog deliciousdays.com wurde vom TIME MAGAZINE unter die 50 coolsten websites weltweit gewhlt und
begeistert tglich Leser rund um den Globus. Mit delicious days verffentlicht sie nun ihr erstes Kochbuch, das
gleichzeitig auf deutsch und englisch erscheint. Das authentische Werkstattprojekt, bei dem die Autorin sowohl Texte
als auch Fotos und Gestaltung liefert, vereint ihre intuitive Eleganz mit sprhender Leidenschaft und einer
kompromisslosen Liebe zum Detail. Ihre besten und ihre neuesten Rezeptideen stecken in diesem Buch, und dazu
wunderschne Geschichten ber Freundschaften und Begegnungen, Reisefieber und berschumende Kochlust.ber den
Autor und weitere MitwirkendeNicole Stich ist eine von Deutschlands bekanntesten Food-Bloggerinnen im Internet.
Ihr Foodblog deliciousdays.com, vom US-Magazin TIME zu einer der coolsten websites prmiert, wird weltweit mit
Begeisterung genutzt. Fr die hauptberufliche Designerin war der Einstieg 2005 in die Foodbl oggerszene erst reines
Haobby, inzwischen konzentriert sich ihr kreatives Arbeiten vollkommen auf Foodblog, Buch und das Kochportal von
GU, die kchengtter.de. Bei Grfe und Unzer hat Nicole Stich mittlerweile vier Bcher verffentlicht.



