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KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen4 von 4 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Tolles 
"Einmachbchle". Zahlreiche leckere Rezepte, auch einige mit Wildkrutern und Wildblumen.Von touche--toutInhalt:- 
Vorwort- Selbst gemachte Delikatessen- Vorbereiten der Gefe- Probleme- Das Einfllen von Kochgut- Lust auf S?- 
Marmeladen Gelees- Frhlingsfrischer Sirup- Alkoholisches- Eingelegt- Chutneys- Ses und Saures- Pikant wrzig- Auf's 
Brot- Kruterl Kruterbutter- Senf- Krutersalz- Essig- Rezeptverzeichnis- ZutatenIn einem kleinen Kapitel rund um's 
Einmachen bekommen wir einige wirklich hilfreiche Tipps Tricks.- welche Glser Flaschen- Vorbereiten der Gefe- 
Probleme- Einfllen von Kochgut- Haltbarkeit- GrundstzlichesDann folgen zahlreiche Rezepte mit einigen tollen 
Fotos.z.B.: Brennessel-Chili-Senf, Buchenlikr, Holunderbltensalz, Knoblauchsenf, Pfefferminzsirup, Frhlingswein, 
Erdbeerlimes, Spargel s-sauer, Veilchenessig, Waldmeisteressenz, Wilkdruterhonigaufstrich usw.Die Rezepte sind 
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durchweg sehr verstndlich und leicht nachvollziehbar geschrieben.Sie enthalten eine genaue Zutatenliste, sowie eine 
Schritt-fr-Schritt-Anleitung.Was mir an diesem Buch besonders gut gefllt, sind die Rezepte mit Frhlings-Wildkrutern 
oder -Blten.Das sind mal keine Standardrezepte :-) und ich werde nchstes Jahr sicherlich noch mehrere Rezepte aus 
diesem tollen Buch ausprobieren.Das werden sicherlich tolle und auergewhnliche "Geschenke aus der Kche" 
werden.Fazit:Tolles "Einmachbchle".Zahlreiche leckere Rezepte, auch einige mit Wildkrutern und 
Wildblumen.Einiges an Hintergrundwissen rund um's Einmachen.2 von 2 Kunden fanden die folgende Rezension 
hilfreich. sehr frhlingshaft mit tollen rezeptenVon NormaMeine Meinung:Das Buch bietet eine Vielzahl von 
abwechslungsreichen Ideen aus der kreativen Einmachkche. Elisabeth Engler setzt dabei voll und ganz auf die 
Frhlingsboten, die eine Vielzahl von Blten und Krutern bereitstellt.Am Buchanfang geht Elisabeth Engler ein bischen 
auf das "Was und Wie" ein, gibt Tipps zum Thema einkochen, Tipps zum Einfllen des Kochguts und Informationen 
zur Haltbarkeit. Und dann gehts auch schon los mit den Rezepten.Ausgefallene Rezepte, aber nicht so ausgefallen, das 
man die Zutaten nicht bekommt findet man in dem sehr leibevoll gestalteten Buch. Die Zutatenliste und auch die 
Zubereitung ist bersichtlich, aber einfach gehalten. Die Rezepte lassen sich gut nachkochen. Zahlreiche Bilder 
gestalten das Buch sehr freundlich und frhlingshaft.Bei einigen Rezepten gibt es noch ein extra Kstchen, welches 
wissenswertes zum jeweiligen Rezept oder einer Zutat bereit hlt.Ich hab mich diesmal fr den Rhabarber- Vanille- Likr 
entschieden, der aber noch nicht ganz fertig ist!Fazit:Ein sehr frhlingshaftes Buch mit einer tollen Auswahl von 
Rezepten. Das ein oder andere Rezept eignet sich wunderbar als Mitbringsel. Schn finde ich, das bei jedem Rezept die 
ungefhre Menge steht, so hat man gleich eine bersicht was am Ende bei rauskommt. Hier vermisse ich allerdings auch 
die Zubereitungszeit.Tipps zum jeweiligen Rezept runden das ganze ab und machen auf jeden Fall Lust auf 
mehr.Danke an Elisabeth Enger fr das tolle Buch, die Erdbeerzeit luft jetzt so langsam an und ich werde noch das ein 
oder andere aus dem Buch probieren :-).0 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Wirklich schne 
Frhjahrsrezepte.Von Katharina R.Wie bei jedem Kochbuch sind gute und weniger gute Rezepte dabei, ich bereue den 
Kauf fr 8,95 nicht, auch wenn man einiges schon aus andern Bchern kennt.
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