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Von Eckart Witzigmann, Ewald Plachutta : Witzigmann - Plachutta K ochschule 2: before purchasing it in order
to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Witzigmann - Plachutta Kochschule 2::

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen5 von 5 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Noch
mehr einfach gute RezepteV on Thorsten WiedauV on auen sieht das Kochbuch KOCHSCHULE ein wenig langweilig
aus, doch das ndert sich schlagartig, wenn man es aufschigt. Einfach gute Rezepte, dasist keine Phrase, sondern die
Wahrheit und dazu ist es gut aufgemacht. Hunderte von sterreichisch inspirierten Rezepten und endlich mal gute Tipps
und Tricks werden hier vom Duo Witzigmann / Plachutta verraten. Ich bin nach Lektre des Kochbuches voll des Lobs
ber die Einfachheit, die sehr gute Information im Abschnitt: Darauf kommt es an und die ausfhrlich prsentierten und
ntzlichen Utensilien. Dieses Buch, mittlerweile der Teil 2, ist fr Kocheinsteiger gedacht und er ist voll dafr
geeignet.Jeder kann kochen, zumindest wenn er das vorliegende Buch von Witzigmann und Plachuttain Hnden hit,
denn esist in der Tat eine gute Kochschule und ich muss gestehen, dassich mir nun auch einmal den ersten Teil
ansehen werden, wo mir der Teil 2 schon so ausnehmend gut gefallen hat.550 Rezepte, bersichtlich, einfach und
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variantenreich wird dem Kochlehrling gezeigt wie man in der eigenen Kche was wird und berlebt.Jedes Rezept teilt
sich auf in Vorbereitung, Rezept und Variationen - dabel gelingt mittels ganz einfach Schritte so gut wie jedes
Gericht.Ob esleckere Strudel sind, die berhmten sterreichischen Sspeisen oder einfach nur die Quiche oder den
Braten - her gelingt ales und das kommt, weil es einfach erklirt wird und ohne den berflssigen Schnickschnack
auskommt.Die Photos zu den Rezepten sind ausreichend, um zu verstehen wie das Endergebnis aussehen sollte.Hier
werden keine Dinners gezaubert, keine Foodphotographen wollen das Resultat sehen und auch die Schwiegermutter
wird wohl nicht zum Test kommen - hier lernt man kochen und die richtigen Utensilien zu bentzen.Wer lernen will
wie man kocht und was man zu beachten hat wird mit dem Buch KOCHSCHULE vom Duo Witzigmann Plachutta
bestens bedient werden.Sehr empfehlenswert! 1 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Zu Tisch
bitte! Von Robert LamprechtEs gibt viele Kche, fast schon zu viele die ein Kochbuch verffentlichen und mit
komplizierten Gerichten bei den Lesern punkten mchten. Das gute Handwerkszeug aber bekommt man mit den
Grundlagen diein diesem Buch anschaulich vermittelt werden. Als Ergnzung zur ersten Kochschule bietet es eine
super Ergnzung fr alle die sich den sen Gerichten widmen wollen. Mein Fazit: darf in keiner Kche fehlen!0 von O
Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Mit einfachen Schritten zu groen Erfolgen...Von WKIRezepte sehr
klar und einfach beschrieben. Arbeitsschritte auch fr Anfnger gut zu koordinieren.Jedem zu empfehlen, der gerne
kocht und mit einfachen Rezepten raffinierte Gerichte zubereiten mchte.

ProduktbeschreibungNoch mehr einfach gute Rezepte (deutsche Ausgabe) Gebundenes BuchK ennen Sie das
Witzigmann-Plachutta-Prinzip? Es ist einfach erklrt: altagstaugliche Kche leicht verstndlich und nachvollziehbar zu
vermitteln.Dass Band 1 auf so berwltigende Zustimmung stie, betrachtete Ewald Plachutta, einer der renommiertesten
Kche und Kochbuchautoren sterreichs, und sein Freund und Kollege Eckart Witzigmann als Auftrag, ihre "Bibel der
guten Kche" fortzusetzen. Whrend der erste Band vor allem Gekochtes und Gebratenes erklrt, liegt der Schwerpunkt
im neuen Band auf Gebackenem. Dazu gehren pikante Auflufe und wrzige Quiches ebenso wie das reiche Angebot
kstlicher Torten und raffinierter Bckereien. Mit mehr als 550 neuen Rezepten ist dieses Buch die unverzichtbare
Ergnzung zur Kochschule 1.Der didaktische Aufbau ist dabel so klug wie einfach: Zu jedem Themawird zuerst das
Wichtigste auf einen Blick prsentiert. Grundrezepte veranschaulichen, worauf es ankommt. Die Details der einzelnen
Arbeitsschritte werden in in for mativ bebilderten Schritt-fr-Schritt-Anleitungen erlutert. So lernen Sie kochen wie ein
Profi!

KurzbeschreibungK ennen Sie das Witzigmann-Plachutta-Prinzip? Es ist einfach erklrt: altagstaugliche Kche leicht
verstndlich und nachvollziehbar zu vermitteln. Dass Band 1 auf so berwltigende Zustimmung stie, betrachtete Ewald
Plachutta, einer der renommiertesten Kche und K ochbuchautoren sterreichs, und sein Freund und Kollege Eckart
Witzigmann als Auftrag, ihre "Bibel der guten Kche" fortzusetzen. Whrend der erste Band vor allem Gekochtes und
Gebratenes erklrt, liegt der Schwerpunkt im neuen Band auf Gebackenem. Dazu gehren pikante Auflufe und wrzige
Quiches ebenso wie das reiche Angebot kstlicher Torten und raffinierter Bckereien. Mit mehr als 550 neuen Rezepten
ist dieses Buch die unverzichtbare Ergnzung zur Kochschule 1. Der didaktische Aufbau ist dabei so klug wie einfach:
Zu jedem Themawird zuerst das Wichtigste auf einen Blick prsentiert. Grundrezepte veranschaulichen, worauf es
ankommt. Die Details der einzelnen Arbeitsschritte werden in informativ bebilderten Schritt-fr-Schritt-Anleitungen
erlutert. So lernen Sie kochen wie ein Profilber den Autor und weitere MitwirkendeEckart Witzigmann, geb. in
Gastein, zhlt zu den groen Kchen der Gegenwart; als Chefkoch der Mnchner Restaurants Tantris und Aubergine
erffnete er der deutschen K che neue Horizonte; 1994 vonGault Millau zum "Koch des Jahrhunderts" ausgezeichnet,
1999 in die "Hall of Fame de Grands Chefs" aufgenommen. Ewald Plachutta, geb. in Wien, zhlt zu den
renommiertesten Kchen sterreichs. Der Drei-Hauben-Koch und Begrnder der berhmten " Rindflei schdynastie"
Plachutta war 1991 Koch des Jahres, ist Trger der Trophe gourmet und erhielt 1993 einen Michelin-Stern verliehen.
Plachuttaist der bekannteste und erfolgreichste Kochbuchautor sterreichs, seine Gute Kche ist ebenso ein Bestseller
wie sein jngstes Kochbuch Meine Wiener Kche.



